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CONSOMME DU PAIN BIO A PRO BIO

Cultivons notre avenir
| Ce produit pourrait étre davantage consommé | A PRO BIO, UNE STRUCTURE AU SERVICE
si on le trouvait plus souvent chez les artisans DE LA BIO DEPUIS PLUS DE 20 ANS

CPTINO
PAIN BIO

HAUTS-DE-FRANCE

i boulangers!*

A PRO BIO est une association engagée au
service du développement et de la promotion
de la filiere biologique des Hauts-de-France.

. ; . : Elle fédere l'ensemble des acteurs régionaux
Oou eg‘t onsomme le pawn b ?* de U'Agriculture Biologique :

* Producteurs

* Transformateurs
A ¢ Distributeurs
| ¢ Associations de consommateurs

¢ Centres de formation
L2y 1394 -

La gagantie d'un pain £ -

%_ m’
ARTISANS 3 EN MAGASINS Interlocutrice privilégiée sur le sujet de § a vase C\ \hﬂﬂedleh‘ts de q“a‘;?)
3 2 '~ la bio régionale, l'association oeuvre pour e
BOULANGERS . SPECIALISES BIO permettre a tous l'accés a une alimentation de o CQPJA‘F\QS Vo Ql’, PP"OC\‘M*S #f‘
1 qualite. 2 S B P
2 c\ah$ ho’c\0~€ \a-e gion ‘
4 rue de Dor c
S & > ;2 JQ ”
Tél. 03 203157 97 g S >

! 2 Mail : contact@aprobio.fr ’
2 9% | 4 VY% EEREEEEIRRTRECIR e s

EN GMS 3 AU MARCHE Démarche initiée et soutenue par: Région

Hauts-de-France
\:/ :/ ,.;“‘ n"" . iy : e o

v 3
<

TOUTES NOS INFOS SUR : B .Y v
: - e S A PRO BIO
www.aprobio.fr s I B “Caltvors notre v |

3 aprovionord m association-a-pro-bio

*Source : Agence Bio baromeétre de consommation 2019



Le Ptinor c'est quoi ¥ Des acteus locauny

Vos engagements en

-’Un_pain Bio qui favorise le' développement de * BIOCER : La coopérative qui collecte
l"agriculture biologique en région: @ exclusivement des céréales biologiques !

Sans produits chimiques
Sans additifs

@ * Moulins Waast : Le moulin produit des
-Un pain local des Hauts-de-France : agriculteurs, farines biologiques depuis plus de 40 ans.
meuniers, boulangers tous acteurs de la filiére ! st Fabrication de produits de qualité garantie !
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Sayeurs e Saveurs et Saisons : Le fournil

Su C’\'\AMP au FOUK\J\L, une £ ilié\0~e leFounit B approvisionne les magasins bio et les
E,Qu\TAb\-E BI0 Q‘L \.OCA\.E restaurants scolaires en pain bio.
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* Les boulangers de la région soucieux de
proposer des produits issus de l'agriculture

bio régionale.
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ADHEREZ A LA CHARTE P'TINOR!!
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., - ilité Définir une | Garantir | Définir
Quallte > Tragabl lite filiére juste et 1 l'origine et la 1 et porter une
Economie l O régionale équitable | tragabilité des | communication
| matieres 1 commune
Hauts-de-France | premieres |

Transparence
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tant que BOULANGER

Etre certifié AB et situé
dans les Hauts-de -France

Respecter le cahier des charges

Communiquer auprés du consommateur
sur le produit final et ses caractéristiques

Participer a la demi-journée d'information
sur la filiére

Fournir au coordinateur les documents
concernant les volumes de farine et ventes
de pains

Former votre personnel de vente au bio et
aux spécificités du P'tinor

Vote cetification vio

Vous avez des questions, des points

de bloquage sur la certification ?

A PRO BIO peut vous
accompagner dans
votre démarche!
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